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Sevgili Okurlarimasz,

Yeni bir yilin baslangicinda sizlerle yeniden bulusmanin mutlulugunu

yasiyoruz. Geride biraktigimiz yil, sevdiklerimizle daha fazla ani

biriktirmenin, birlikteligin ve dayanismanin énemini bir kez daha

hatirladigimiz zorlu ama 6gretici bir dénem oldu. Bu sirecte, her

zaman oldugu gibi lezzet ve kaliteyi ayni masada bulusturmak,

sizlere en iyisini sunmak icin var giiciimizle ¢alistik.

30 vy askindir kurumsal catering hizmetinde edindigimiz

tecriibemizle, her aninizda yaninizda olmanin ve sofralariniza

deger katmanin gururunu vyasiyoruz. Yenilik¢i ¢ézimlerimiz, ‘3
sirdirulebilir lezzet anlayisimiz ve misteri memnuniyetini her ™
seyin Uzerinde tutan hizmet felsefemizle, yeni yilda da sizlere

hizmet vermeye devam edecegiz.

Bu sayimizda, A'dan Z'ye bolimimizde Tepe Kurumsal

Cozimler Yonetim Kurulu Baskani Sn. Levent Giiler, 2024 yilinda

saglanan istihdam ve sirketin gelecek yillardaki hedeflerine dair

aciklamalarini kaleme aldi.

Destek Kuvvetler kdsemizde SEFA NAS Dagitim Pazarlama ve Pekis

Otomotiv Yedek Parca Makine ve Ermak ins. Mak. San. iletisim ve

Tic. ile glizel is birliklerimiz Gzerine sohbet ettik.

Geride biraktigimiz yilin diinya mutfagina kazandirdig| 6zel tariflere,
yilin en sevilen mutfak trendlerine ve kis aylarinda baharat
kullanimi rehberine; yine kis aylarinda beslenme aliskanliklarimiza
yer verdigimiz sayimizda, birbirinden giizel etkinliklerle sizlerle
bulustuk.

Keyifli okumalar...

)
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2024'te Diinya Mutfagzyla lanisin ;E;%:

'I.‘! -
Yeni yilda mutfaklar sinir tanimiyor! 2024, diinya mutfaklarinin zengin mirasindan ilham ' 1\-‘" 2
alan ve yenilik¢ci dokunuslarla yeniden yorumlanan tariflerin yili olacak. Iste damaklari LR
kesfe cikaracak, farkl kiltirlerin en popiiler tatlarini bir araya getiren 5 detayli tarif! T °




1{0 re ESin tili Tacos |§6keni: Kore ve Meksika Mutfagi

Ozelligi: Flizyon mutfagina 6zgli baharatli ve fermente

( I{O]"ea n B B Q Taco S) tatlarin birlesimi

Malzemeler:

750 g pirasa

2 patates

1 yumurta

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Corek otu

Yapilisi:

Marine Et Hazirligi: Dana bonfileyi soya sosu,
susam yag|, bal, sarimsak, zencefil ve piring
sirkesiyle en az 30 dakika marine edin.
Pisirme: Marine ettiginiz eti kizgin bir tavada hizlica
pisirin.

Servis: Sicak tortillalarin icine pisirdiginiz etleri
koyun. Uzerine kimchi, taze sogan ve susam
serpistirin. Sicak servis edin.

ipucu: Marine islemini bir gece é6nceden
yaparsaniz lezzet daha yogun olacaktir.

Cin Mulfagindan Vegan  c..covs
Ozelligi: Buharda pisirilen saglikli ve bitkisel

Dumpling (Sebzeli Manii) voeniceren i tari

Malzemeler:

meler:

1 paket dumpling hamuru (marketlerde hazir
bulunabilir)

200 g tofu (ufalanmis)

100 g mantar (ince dogranmis)

1 havug (rendelenmis)

2 dal taze sogan (ince dogranmis)
1 dis sarimsak (rendelenmis)

1 yemek kasigl soya sosu

1 yemek kasigi susam yagi
Zencefil rendesi (istege bagli)

Yapilisi:

ic Harci Hazirlama: Tiim sebzeleri ve tofuyu
karistirip soya sosu, susam yagi ve sarimsak
ekleyin.

Hamuru Doldurma: Dumpling hamurlarinin ortasina
bir kasik ic har¢ koyun ve kenarlarini kapatin.
Pisirme: Dumplingleri buharda yaklasik 8-10 dakika
pisirin.

ipucu: Dumplingleri soya sosu ve aci biber yagi ile
servis edebilirsiniz.
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Fas Multfagindan
Tlavuklu ‘lajin

Malzemeler:

4 adet tavuk but veya kalca

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 sogan (dogranmis)

3 dis sarimsak (kiyilmis)

1 tatli kasigi toz zerdecal

1 tatl kasigi tarcin

1 cay kasigi safran (istege bagli)
2 yemek kasigi bal

100 g kuru kayisi veya kuru erik
200 ml tavuk suyu

Taze kignis (servis igin)

Yapilisi:

Tavugu Soteleme: Tavuklari zeytinyaginda hafifce

kizartin.

Baharat Ekleme: Sogan, sarimsak, zerdecal, targin

ve safrani ekleyip birkac¢ dakika soteleyin.
Pisirme: Tavuk suyunu ve kuru meyveleri ekleyip
kisik ateste 45 dakika pisirin.

Servis: Taze kisnisle siisleyerek sicak servis edin.
Ipucu: Tajini kuskus veya buharda pisirilmis pilavla

sunabilirsiniz.

Kékeni: Fas Mutfagi
Ozelligi: Baharatli, yavas pisirilen et yemegi

Liibnan Mu tfag:lndan Ifakeni: Orta Dogu Mutfagi

Fattoush Salatas:

Malzemeler:

1 bas marul (dogranmis)

2 adet domates (dogranmis)

1 salatalik (dogranmis)

1/2 kirmizi sogan (ince dogranmis)

1/2 demet maydanoz (dogranmis)

2 adet pita ekmegi (firinda citirlastirilmis ve
parcalanmis)

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi nar eksisi veya limon suyu
1 tatli kasig1 sumak

Tuz ve karabiber

Yapilisi:

Salata Hazirigi: Marul, domates, salatalik, sogan
ve maydanozu bir kaba alin.

Sos: Zeytinyagi, nar eksisi, sumak, tuz ve
karabiberle sos hazirlayin.

Servis: Salataya citir pita ekmeklerini ekleyin ve
sosu Uzerine gezdirin.

ipucu: Salatayi servis etmeden hemen 6nce
soslayin ki pita ekmekleri ¢itir kalsin.

6 TADINDA ZAMANINDA - KI$ 2025

Ozelligi: Ferahlatici, saglikli ve doyurucu bir salata




FranSlZ Mu tfagzndan If&keni: Fransiz Mutfagi

Ozelligi: Geleneksel tatlilara modern bir

Cikolatali Croissant @
Puding

Malzemeler:

4 adet cikolatali kruvasan

500 ml siit

3 adet yumurta

100 g toz seker

1 tatlh kasig vanilya 6zuti

100 gr bitter cikolata parcalari
Pudra sekeri (lizeri igin)

Yapilisi:

Kruvasanlari Hazirlama: Kruvasanlari iri parcalar
halinde dograyin ve bir firin kabina yerlestirin.
Krema Sosu: Siit, yumurta, toz seker ve vanilyayi
cirpin. Karisimi kruvasanlarin tizerine dokiin.
Firinda Pisirme: Cikolata parcalarini serpistirip
180°C firinda 25-30 dakika pisirin.

Servis: Pudra sekeri serperek servis edin.

ipucu: istege bagli olarak lizerine vanilyali
dondurma ile sunabilirsiniz.
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Kis Aylarinda Beslenme Konusunda Dikkat Edilmesi Gerekenler

Kis aylari, doganin temposunun yavasladigi, soguk hava sartlarinin yasamimizi etkiledigi bir dénemdir.
Bu mevsimde bagisiklik sistemimizi gliclendirmek, enerjimizi korumak ve kis hastaliklarindan korunmak
icin beslenmemize daha fazla 6zen géstermemiz gerekir. iste kis aylarinda saglikli bir yasam icin dikkat
edilmesi gereken beslenme onerileri:

Bagisiklik Sistemini Giiclendiren

Gidalara Oncelik Verin

Soguk havalarda hastaliklara karsi direncimizi artirmak
icin bagisiklik sistemini destekleyen besinlere yonelmek
onemlidir. C vitamini agisindan zengin portakal,
mandalina, kivi ve greyfurt gibi meyveleri sofranizdan
eksik etmeyin. Ayrica, antioksidan kaynagi olan brokoli,
karnabahar ve ispanak gibi sebzeleri diizenli olarak
tlketin.

Yeterli ve Dengeli Protein Alin

Proteinler, viicudun temel yapi taslaridir ve bagisiklik
sistemi icin hayati Sneme sahiptir. Tavuk, balik,
yumurta, sut drdnleri ve baklagiller gibi kaliteli protein
kaynaklarini &giinlerinizde bulundurmalisiniz. Ozellikle
haftada iki kez omega-3 yag asitleri acisindan zengin
balik tiketmek, hem bagisikligl destekler hem de
vlcudu sicak tutmaya yardimci olur.

Sivi Tiiketimine Dikkat Edin

Hava sogudukca su igme aliskanligimiz azalmaya baslar.
Ancak viicudun susuz kalmamasi, metabolizmanin
saglikli bir sekilde calisabilmesi igin son derece
onemlidir. Glinde en az 2 litre su icmeye dzen gosterin.
Ayrica bitki caylari, 6zellikle zencefil ve ihlamur

gibi caylar, hem viicudu isitmak hem de bagisiklig
desteklemek igin harika birer alternatiftir.

TADINDA ZAMANINDA - KIS 2025 9



Tam Tahillara Yer Verin

Enerji seviyenizi dengede tutmak ve kis aylarinin
getirdigi yorgunluk hissini azaltmak icin tam tahilli
drlnler tiketmeye 6zen gosterin. Bulgur, yulaf, kepekli
ekmek gibi kompleks karbonhidratlar hem uzun silre
tokluk saglar hem de viicuda enerji verir.

Saghkh Yaglar: Unutmayin

Vicut, dzellikle soguk havalarda enerji kaynagi olarak
saglikli yaglara ihtiya¢ duyar. Zeytinyagi, avokado,
ceviz, badem ve findik gibi saglikli yag kaynaklari, hem
bagisikliginizi destekler hem de cildinizin nem dengesini
korumaya yardimci olur.

Seker ve Islenmis Gidalardan
Kacinin

Kis aylarinda enerji ihtiyacinizi karsilamak icin tatlilara
yonelmek cazip gelebilir. Ancak rafine seker ve islenmis
gidalar bagisiklik sistemini zayiflatabilir. Tatli ihtiyacinizi
gidermek i¢in dogal tatlandiricilar iceren hurma, kuru
incir veya cevizle tatlandirilmis hafif tatlilari tercih
edebilirsiniz.

Kis Corbasiyla Isinin

Soguk kis glinlerinde sicak bir ¢corba, hem ruhunuza
hem bedeninize iyi gelir.

Mercimek, sebze ve tavuk suyu corbalari, hem besleyici
hem de bagisikligi destekleyici 6zellikleriyle ideal
seceneklerdir.

1 0 TADINDA ZAMANINDA - KI$ 2025
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Catering

D Vitamini Kaynag1 Gidalara
Onem Verin

Gunes 1si8indan yeterince faydalanamadigimiz kis
aylarinda D vitamini eksikligi yaygin olarak goralur.
Balik, yumurta sarisi ve D vitamini ile zenginlestirilmis
sut gibi besinlerle bu eksikligi gidermeye calisin.
Gerekirse doktor kontroliinde takviye alabilirsiniz..

Diizenli Beslenme Aliskanhig
Edinin

Kis aylarinda diizensiz yemek aliskanliklari, kilo
kontrolinl zorlastirabilir ve enerji seviyenizi
dustrebilir. Oglinlerinizi planli bir sekilde diizenlemek
ve atistirmaliklarinizi saglikli alternatiflerden segmek
onemlidir.

Egzersizi ve Hareketi
IThmal Etmeyin

Beslenmenin yani sira fiziksel hareket de sagliginizi

korumada 6nemli bir rol oynar. Kis aylarinda evde

yapabileceginiz basit egzersizlerle hem metabolizmanizi

hizlandirabilir hem de bagisiklik sisteminizi

destekleyebilirsiniz.

Unutmayin, kis aylarinda saglikli ve dengeli beslenmek,

yalnizca soguk havalara karsi direncli olmanizi

- saglamakla kalmaz, ayni zamanda yasam kalitenizi de
. artirir. Bu 6nerilere dikkat ederek hem bedenen hem de

ruhen daha guclu bir kis gecirebilirsiniz.

TADINDA ZAMANINDA - KIS 2025 1 1



Kis Aylarinda
Bagisikligimizi
~ ~Giuclendirecek Tarifler

Soguk kis glinleri, bagisiklik sistemimizin destege en
¢ok ihtiya¢ duydugu dénemlerdir. Bu slirecte dogru
beslenerek hastaliklardan korunabilir, enerjinizi ytiksek
tutabilirsiniz. iste bagisiklik sisteminizi gliclendirecek,
evde kolayca hazirlayabileceginiz lezzetli ve besleyici
tarifler:

1 2 TADINDA ZAMANINDA - KIS 2025
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Catering

Sebzeli Mercimek
Corbasi

MALZEMELER:

1 su bardagi kirmizi mercimek

1 adet havug

1 adet sogan

1 adet patates

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 tatli kasigi zerdecal

1 cay kasigi kimyon

5 su bardagi su veya tavuk suyu

HAZIRLANISI:

Sogan, havug ve patatesi kliclk kipler halinde
dograyin.

Tencereye zeytinyagini alarak sebzeleri birka¢ dakika
kavurun.

Mercimekleri ekleyin, ardindan suyu veya tavuk suyunu
ilave edin.

Zerdecal ve kimyonu ekleyerek corbayi kaynamaya
birakin.

Sebzeler yumusadiginda blenderdan gecirin. Sicak
servis edin.

Firinda
Narenciye Soslu Somon

MALZEMELER:

2 dilim somon

1 portakalin suyu

1 limonun suyu

2 dis sarimsak (ezilmis)

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigl karabiber

1 cay kasigi tuz

HAZIRLANISI:

Portakal ve limon suyunu zeytinyagi, sarimsak, tuz ve
karabiberle karistirarak bir sos hazirlayin.

Somon dilimlerini bu sosla marine edin ve 15 dakika
bekletin.

Somonlari firin tepsisine yerlestirerek 180°C'de yaklasik
20 dakika pisirin. Yaninda haslanmis sebzelerle servis
edebilirsiniz.

TADINDA ZAMANINDA - KIS 2025 1 3



Firinda
Baharath
Balkabagi Dilimleri

\ i N MALZEMELER:
) b -

500 g balkabagi

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigl toz zerdecal

1 cay kasigi toz kirmizi biber
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigl karabiber

HAZIRLANISI:

Balkabaklarini ince dilimler halinde kesin.

Zeytinyag| ve baharatlari bir kapta karistirarak balkabagi
dilimlerine surin.

Yagli kagit serilmis firin tepsisine dizin ve 200°C’de yaklasik
20 dakika pisirin. Sicak servis edin.

Yogurtlu
Ispanak Mezesi

MALZEMELER:

1 bag ispanak

1 su bardagi stizme yogurt

1 dis sarimsak

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 tatl kasig1 kirmizi toz biber

HAZIRLANISI:

Ispanaklari iyice yikayip dograyin ve ¢ok az su ile haslayin.
Haslanmis i1spanaklari stizlip sogumaya birakin.

Slizme yogurdu ezilmis sarimsakla karistirin.

Ispanaklari yogurtla harmanlayin ve lizerine zeytinyaginda
istitilmis kirmizi biberi gezdirerek servis edin.
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Catering

Probiyotik Giicii:
Ev Yapimi1 Yogurtlu Ayran

MALZEMELER:

1 su bardagi ev yapimi yogurt
1/2 su bardagi soguk su

1 cay kasigi nane

Bir tutam tuz

HAZIRLANISI:

Yogurdu su ile blenderda veya cirpiciyla karistirarak ayran
kivamina getirin.

icine nane ve tuzu ekleyip iyice karistirin.

Yemeklerin yaninda veya tek basina tiiketerek probiyotik
destegi saglayabilirsiniz.

-

™

Vitamin Deposu
Tursu Salatasi

MALZEMELER:

1 kiiclik kase lahana tursusu
1 adet rendelenmis havuc
1/2 limonun suyu

1 yemek kasigl zeytinyagi
Bir tutam kekik

HAZIRLANISI:

Lahana tursusunu ince ince dograyarak rendelenmis
havucla karistirin.

Uzerine limon suyu, zeytinyag ve kekik ekleyerek
harmanlayin.

Yan yemek olarak servis ederek hem bagisikliginizi
destekleyin hem de sofraniza renk katin.

Bu tarifler, bagisiklik sisteminizi dogal ve lezzetli yollarla
gliclendirmenize yardimci olurken, soguk kis giinlerini
daha keyifli gecirmenizi saglayacak.

Afiyet olsun!
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Kilikya Salgam
Dagitim Pazarlama
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Bize markamz hakkinda bilgi verebilir misiniz?

Ticari faaliyetlerimiz, 1957 yiinda Mehmet Nas tarafindan baslatilmistir.2008 yilinda Kilikya Salgam
Fabrikasi'nin kurulmasi ve Uretime baslamasi ile markamiz, Adana'nin zengin lezzet kiltirinden itlham
alarak salgam, nar eksisi, limonata, limon sosu ve sirke gibi dogal ve geleneksel Urlnler Uretiyor.
Kaliteli hammaddelerle Urettigimiz Urlinlerimiz, sadece lezzet degil, ayni zamanda saglik ve dogallik

vadetmektir. Modern Uretim tesislerimizde, hijyen standartlarina uygun bir sekilde, geleneksel tatlari
modern tlketiciye sunuyoruz. Adana’dan Turkiye'nin dort bir yanina, hatta yurt disina lezzetlerimizi
ulastirarak sofralari zenginlestirmeyi hedefliyoruz.
Uriin yelpazenizden bahseder Uriinlerin temini ve depolama
misiniz? konusunda nelere dikkat ediyorsunuz?
Kilikya Uriin yelpazesinde bulunan salgamin yani Salgam, dogal fermente Urilin oldugu igin
sira, organik salgam, limonata, ice tea (seftali- fermantasyon slirecini firmamiz yapmaktadir.
limon), Gzlm sirkesi, elma sirkesi, balzamik Urtinlerimizin kalitesini korumak icin tedarik
sirke, nar sirkesi, beyaz sirke, tursukur, tursu slrecinden depolamaya kadar her asamada
suyu, %100 dogal nar eksisi, aci biber sosu, titizlikle calistyoruz. Hammadde teminatinda,

I limon sosu, eksi sos, Uzim sirkeli sos, soya yerel Ureticilerden mevsiminde ve dogal olarak
sosu, visne aromali icecek, karadut aromali yetistirilmis Grlnler sec¢iyoruz. Tim drdnlerimiz,

! icecek, elma aromali icecek ve portakal aromal Uretimden hemen sonra uygun sicaklik ve nem

' icecek de bulunmaktadir. seviyesinde, hijyenik kosullarda depolanir.

Bu sayede Urinlerimizin tazeligini ve lezzetini
uzun sire korumasini sagliyoruz. Ayrica, lojistik
slireclerimizde zinciri bozmadan, musterilerimize
en iyi kalitede hizmet sunmaya 6zen gdsteriyoruz.

TADINDA ZAMANINDA - KIS 2025 1 7




Faaliyetlerinize Akdeniz Bolgesi’'nde basladiginizi biliyoruz. Bu bolgede olmanin
avantajlar: nelerdir?

Akdeniz Bolgesi'nde faaliyet gdstermek, bize hem Uretim hem de Urln kalitesi acisindan birgok avantaj
sagliyor. Oncelikle boélgenin verimli topraklari ve uygun iklim kosullari, meyve ve sebzelerin dogal ve
lezzetli bir sekilde yetismesini mimkuin kiliyor. Adana, 6zellikle salgam ve nar eksisi gibi geleneksel
lezzetlerin kokli bir ge¢cmise sahip oldugu bir sehir, bu da Grlnlerimize glcld bir kiltirel kimlik
kazandiriyor. Ayrica, bolgedeki lojistik olanaklar sayesinde hem Turkiye'nin diger bolgelerine hem de
yurt disina hizli ve etkin bir sekilde ulasabiliyoruz. Akdeniz'in bu avantajlari, yiksek kaliteli Grtnler
Uretmemize ve genis bir musteri kitlesine hitap etmemize olanak taniyor.

Sizin icin Kaliteli iirtiniin tanimi nedir?

Bizim icin kaliteli Grdn, dogalligl, lezzeti ve sagligl bir arada sunan Uriindir. Kalite, hammaddenin
seciminden Uretim slirecine ve son tiketiciye ulasana kadar her asamada 6nceligimizdir. Dogal tarimla
yetismis, katki maddesi icermeyen hammaddeler kullanarak Grlnlerimizin lezzetini ve besin degerini
koruyoruz. Ayrica hijyen ve gida glivenligi standartlarina siki sikiya bagli kalarak, tlketicilere hem
glvenilir hem de tatmin edici bir deneyim sunmayi hedefliyoruz. Kalite, bizim icin sadece Urlnln fiziksel
Ozellikleriyle degil, ayni zamanda tlketici memnuniyeti ve sirdurdlebilirlik anlayisiyla da dlcular.

kilikya

SALGAM

.Eg e el
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Sektorde sizi rakiplerinizden ayiran, sizi farkl kilan giiclii yonleriniz nelerdir?

Bizi rakiplerimizden ayiran en 6nemli 6zelliklerimizden biri, kokli geleneklerimizi modern Uretim
teknikleriyle harmanlayarak, lezzet ve kaliteden 6diin vermememizdir. Yerel Ureticilerle yakin is
birligi yaparak eniyi hammaddeleri temin ediyor ve Urlnlerimizi dogal yontemlerle, katki maddesi
kullanmadan Uretiyoruz. Ayrica, misteri odakli yaklasimimiz sayesinde ihtiyacglara hizli ve esnek
¢cozlimler sunabiliyoruz.

Bir diger glicll yonimUz ise gesitliligimiz; salgam suyu, nar eksisi, limonata, limon sosu ve sirke gibi
genis bir Urln yelpazesi sunarak her damak tadina hitap ediyoruz. Son olarak, lojistik altyapimiz
sayesinde Urinlerimizi hizli ve glvenilir bir sekilde Turkiye'nin her yerine ve yurt disina ulastirabiliyoruz.
Bu unsurlar, sektorde giicli ve yenilik¢i bir marka olarak 6ne gitkmamizi sagliyor.

Uriinlerin tazeligi koruma konusunda neler yapiyorsunuz? Nelere dikkat
ediyorsunuz?

Uriinlerimizin tazeligini korumak icin tretimden depolamaya ve dagitima kadar her asamada dikkatli
bir yaklasim benimsiyoruz. ilk adim olarak, salgami havucun mevsimi olan kasim ayinda hasat

ederek Adana’daki depolarimizda sakliyoruz. Uretim siirecinde, rtinlerin dogal lezzetini ve besin
degerini koruyacak ydntemler kullaniyoruz; iklimlendirme odalarinda Griinlerin raf dmriinii uzatirken,
tazeliklerini de muhafaza ediyoruz.

Depolama sirecinde, Urinlerimizi ideal sicaklik ve nem seviyesinde sakliyoruz. Bu, 6zellikle salgam,
nar eksisi ve limonata gibi Urinlerin lezzet ve kalitesini korumak icin kritik bir Sneme sahiptir. Ayrica,
sevkiyat slreclerimizde zincir lojistigi uygulayarak, triinlerin tazeliklerini nihai tlketiciye ulasana kadar
korumasini sagliyoruz. Tim bu stireclerde, kalite kontrol ekiplerimiz diizenli kontroller yaparak tazelik
ve hijyen standartlarinin her zaman Ust dlizeyde tutulmasini garanti ediyor.
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BCC Catering ile yolunuz nasil kesisti? Nasil is birlikleri yapiyorsunuz?

BCC Catering ile is birligimiz, kaliteli ve dogal Urlinlerimizi daha genis bir misteri kitlesine ulastirma
hedefimiz sayesinde basladi. BCC Catering, hizmet verdigi yemekhanelerde dogal ve lezzetli

driinler kullanmaya blylk dnem veriyor. Bu noktada hem salgam hem de nar eksisi gibi geleneksel
lezzetlerimizle onlarin ihtiyaclarina mikemmel bir ¢ézim sunduk.

Is birligimiz, karsilikli gliven ve kalite odakli yaklasim (izerine kurulu. Diizenli tiriin tedariki sagliyor,
ayrica yeni Urlnlerimizle de onlarin menilerini zenginlestirmelerine katkida bulunuyoruz. BCC Catering,
genis musteri portfoyl ve yenilik¢i yaklasimiyla bizim igin dnemli bir is ortagi oldu. Bu is birligi, her iki
tarafin da biylimesine ve daha fazla kisiye ulasmasina olanak taniyan bir sinerji olusturdu.




BCC

Catering

Bugiine kadarki calismalarimizi goz oniine alarak BCC Catering’i nasil bir firma
olarak tanimlarsimiz?

BCC Catering, kalite ve misteri memnuniyetini 6n planda tutan, profesyonel bir hizmet anlayisina sahip
yenilik¢i bir firma. Yemekhane hizmetlerinde sadece lezzetli degil, ayni zamanda saglikli ve dengeli
menuler sunmayi amaglayan bir yaklasim benimsiyor.

is birligimiz stiresince, BCC'nin yiiksek hijyen standartlarina, zamaninda teslimata ve miisteri taleplerine
hizli yanit verme yetenegine tanik olduk. Ayrica, tedarikgilerle kurduklari giicld iletisim ve glvene

dayali iliskiler, firmanin is siireglerindeki basarisinin temelini olusturuyor. BCC Catering’i, sektdrdeki
glcll pozisyonunu slrekli gelistiren ve is ortaklariyla birlikte blylmeyi hedefleyen bir firma olarak
tanimlayabiliriz.

= . Selahiddin NAS
Yénetim Kurulu Baskani
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Kis aylari, sofralara sicaklik ve
derinlik katmanin tam zamani!

Bu rehberde, kis aylarinda siklikla kullanilan baharatlari taniyacak, saglik faydalarini 6grenecek ve
yemeklerinize nasil ekleyebileceginize dair pratik dneriler bulacaksiniz.

Karanfil

Neden Tercih Edilmeli?

Antibakteriyel 6zelligiyle bagisiklik sistemini
destekler. Ayrica tatlilara ve iceceklere hos bir
aroma katar.

Kullanim Alanlari: Sicak sarap, kek, kurabiye veya
kis cayi tariflerinde.

Tarcin

Neden Tercih Edilmeli?
Kan sekeri seviyesini dengeleyebilir ve
metabolizmayi hizlandirabilir.

Kullanim Alanlari: Tatlilar, kahvaltilik yulaf kaseleri,
sUtll kahveler veya hatta kisin favorisi sicak cikolata.
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Neden Tercih Edilmeli?
Soguk alginligina karsi dogal bir savasgi. Sindirimi
kolaylastirir ve vicut isisini artirir.

Kullanim Alanlari: Corbalara, sebze yemeklerine
veya bitki caylarina ekleyebilirsiniz.

Tarcin

Neden Tercih Edilmeli?
Kan sekeri seviyesini dengeleyebilir ve
metabolizmayi hizlandirabilir.

Kullanim Alanlari: Tatlilar, kahvaltilik yulaf kaseleri,
sutld kahveler veya hatta kisin favorisi sicak cikolata.

Muskat
(Hint Cevizi)

Neden Tercih Edilmeli?
Sakinlestirici etkisi ve sindirime yardimci
ozellikleriyle bilinir.

/  Kullanim Alanlari: Besamel sos, patates plresi, sicak
! icecekler veya sebze yemekleri.
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Karabiber

Neden Tercih Edilmeli?
Antiinflamatuar 6zelligiyle bagisikligl destekler. Kis
yemeklerine sicak bir dokunus katar.

Kullanim Alanlari: Corbalar, et yemekleri, sebze
kavurmalari ve soslar.

Kimyon

Neden Tercih Edilmeli?
Gaz giderici ve sindirimi destekleyici 6zelligiyle bilinir.
Kisin agir yemeklerini hafifletir.

Kullanim Alanlar:: Et yemekleri, bakliyat yemekleri
ve corbalar.

Neden Tercih Edilmeli?
Liks bir aroma ve renk katmasinin yani sira mutluluk
hormonu seviyelerini artirabilir.

Kullanim Alanlar:: Pilavlar, corbalar ve sutli tatlilar.

Kis Baharatlariyla Sofralarinizi Zenginlestirin!

Bu baharatlari mutfaginiza dahil ederek kis
aylarinda hem saglik hem de lezzet dolu sofralar
kurabilirsiniz. Baharatlari taze tutmak icin serin ve
karanlik bir yerde saklamayi unutmayin.
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MUTLU MUSTERILER

PEKI D TOM

VE ERMAK INS. MAK. SAN.
SIM Ve TIC.

Kiibra Karagoz
Temsilcisi




Bize Pekis Otomotiv Yedek Parca
Makine ve Ermak Ins. Mak. San. Iletisim
ve Tic. markasindan bahseder misiniz?
Hangi alanlarda, nasil hizmetler
veriyorsunuz?

Firmamiz makine sanayine yonelik yedek parca,
aksam imalati ve otomotiv sanayisine y6nelik
cesitli kategoride Urlinlerin tasarimini ve Gretimini
yapmakta ve kalip imalatinda uzun sireli bir
deneyime sahiptir.

Kac Kkisi icin giinde kac 6giin yemek
hizmeti aliyorsunuz?

40 Kisi icin bir 6glin hizmet almaktayiz.

BCC

Catering

Coziim ortaklarmmizdan/
tedarikcilerinizden beklentileriniz
nelerdir?

Yemek sirketimizden beklentimiz kaliteli
hizmet, saglikli Griinler ve firmamizla uyum
saglamasidir.

Kac yildir BCC Catering’ten yemek
hizmeti aliyorsunuz? BCC Catering’den
yerinde iiretim seklinde mi personelli
tasima seklinde mi yemek hizmeti
alhiyorsunuz?

iki yildir hizmet aliyoruz. Personelli tasima
seklinde yemek hizmeti almaktayiz.

Yemek hizmeti alirken en cok hangi
noktalara 6nem veriyorsunuz?

Gida giivenliginin saglanmasi, 6denen fiyat
ile mend iceriginin értismesi, kullanilan
malzemelerin kaliteli Grlinlerden secilmesine
onem vermekteyiz.

BCC Catering’i tercih etme sebebiniz
nedir?

Guvenilir, saglikli ve besleyici Urinler sunmasi.

BCC Catering ile calistigimz siirecte
personellerinizden nasil geri bildirimler
aldimz?

Calisanlarimizin memnuniyetinin yaninda dncelikle
sagliklarindan sorumlu oldugumuz i¢in bu konuda
firmamiz sorun yasamamaktadir.
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Harun Ozcetin © %
BCC Catering Ascibasi
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Yilbasi mutfagi, ylizyillar boyunca farkl kiiltiirlerin ve geleneklerin katkisiyla sekillenen zengin bir
gecmise sahiptir. Eski Roma’da Saturnalia Festivali, bolluk ve bereket tanrisi Satlirn onuruna diizenlenir
ve bu dénemde zengin sofralar kurulmustur, hindi veya kirmizi et tiirleri 6zel yemekler olarak sunulurdu.
Ortacag Avrupa’sinda Noel déneminde bliyiik ziyafetler verilmistir; bu ziyafetlerde av etleri, baharatli

ickiler ve meyveli tatlilar tercih edildigi arastirmalarca bulunmustur.

Amerika kitasinda 18. ylizyildan itibaren kolonilerin gelenekleriyle gesitlenen yilbasi mutfagina yaban
mersini soslu hindi ve patates pliresi gibi yemekler eklemis olup, 20. ylizyil ise globallesmenin etkisiyle
yilbasi sofralarinin diinya genelinde daha benzer hale geldigi dénem olmustur; bu dénemde Fransiz
mutfaginin etkisiyle foie gras, kaz cigeri gibi liks yemekler ve pavlova gibi farkli kiiltiirlerden tatlilar yilbasi

mendiilerinde yer almistir.

Ginidmiizde yilbasi mutfagi, geleneksel lezzetler ile modern
tariflerin harmanlandigi zengin bir cesitlilik sunmaktadir. Japonya’da
yilbasi sofrasinda “osechi ryori” adi verilen ve sans getirdigine
inanilan yiyecekler, Fransa’da deniz Urtinleri agirlikli yemekler ve
Amerika’da hindi gibi yemekler farkl kiiltiirlerin yilbasi sofralarini
renklendirmektedir. Bu ¢esitlilik, glinimiizde ailelerin ve dostlarin bir
araya gelerek kiiltiirel zenginligi deneyimlemelerini saglamaktadir.

Yilbasi mutfaginin tarihi gelisimi, sosyal ve kiltiirel degisimlerin
yansimasini bize aktarmis olup, bugiin diinyanin dért bir yaninda
yilbasi sofralarinda bir geleneksel tarifler bir de modern yorumlar yan
yana gelmektedir.

osechi ryori

Turkiye’de yilbasi mutfagi,
Bati'daki Noel geleneginden

farkli olarak yeni yili kutlama
temalidir ve ¢ogunlukla sekiler
bir atmosferde gerceklesmektedir.
Geleneksel yilbasi sofrasi
genellikle zengin bir mentiyle
kurulmaktadir. Hindi, en popliler
ana yemeklerden biridir; cesitli
mezeler, dolmalar ve salatalar
sofra cesitliligini artirir. Patates
salatasi, rus salatasi gibi tarifler,
cerezler, tatlilar (baklava veya
sitlac gibi) ve meyveler de siklikla
yilbasi geceleri masalarimizi
slislemektedir. Ayrica son yillarda
artan global etkilesimle, farkl
kiltlrlerden tarifler de Tirk yilbasi
sofralarina dahil olmaktadir.
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Tirk kultarinde yilbasi, Bati diinyasinda oldugu gibi kokli bir gelenek olmayip modern bir kavram olarak
Tirkiye'ye 20. ylizyilda gelmistir. Osmanli déneminde yilbasi kutlamasi yer almazken, yilbasi sofrasi
hazirlama gelenegi Cumhuriyet’in kurulmasi ve Bati kiiltiiriinden etkilenmeyle karsimiza ¢cikmaktadir.

Bu dénemde &zellikle istanbul gibi kozmopolit sehirlerde yeni yil kutlamalari ve sofralari yayginlasmaya
basladigini gérmekteyiz.

Turkiye'de yilbasi sofralari, Bati’daki “Christmas” ya da “Noel” sofralari gibi geleneksel bir anlam
tasimamakla birlikte, yeni yili karsilamak ve aileyle vakit gecirmek icin bir araya gelinen 6zel bir aksam
olarak kabul gérmektedir. Sofranin en 6nemli unsuru hindi dolmasidir. Hindi, geleneksel Tirk mutfaginin
bir parcasi olmasa da 1950'lerden itibaren yeni yilin sembolik bir yemegi olarak karsimiza ¢ikmaktadir.
Bununla birlikte, yilbasi sofrasinda ¢esitli mezeler, ana yemekler, garnitiirler, tatlilar ve icecekler
bulunmaktadir. Ornegin, zeytinyagli yaprak sarma, kisir, mercimek koftesi gibi mezeler ve et yemekleri
yilbasi sofralarinin vazgecilmezleri arasindadir.

Tatlilar kisminda ise geleneksel baklava,
revani ve siitlac gibi tatlilar bulmakta olup;
nar, mandalina, tiziim gibi meyveler yeni yilin
bereket getirmesi amaciyla mutfaklarimizda
tercih edilmektedir. Yeni yil kutlamalarinin
daha yaygin hale gelmesiyle birlikte, Tirk
mutfaginin 6zgiin tatlari da yilbasi sofralarinda
gérmeye basladik. Ornegin, Anadolu’nun farkli
bélgelerinde yilbasi sofralari yerel tatlarla
zenginlesmistir. Ege’de zeytinyaglilar ve deniz
Urunleri tercih edilirken, Dogu Anadolu’da
daha agir ve etli yemekler sofralarda
bulunmaktadir.

Yilbasi sofralari, aile bireylerini bir araya
getirerek paylasimi, birlikteligi simgeler ve
sofra kiltlrd, yeni yili umutla karsilama
ritlelinin 6nemli bir parcasidir. Tiirkiye’deki
yilbasi sofralari modernlesmeyle birlikte
Bati'dan esinlense de kendi geleneksel mutfak
kalturidnl koruyarak yeni bir anlam ve 6nem
kazanmistir. Bu sofralar, Tirk mutfaginin
cesitliligini sergilerken, her yil yeni tatlarla
zenginlesmektedir.
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Yilbasi sofrasi hazirlamak, 6zellikle sevdiklerimizle bir araya gelip bu 6zel glini kutlamak icin keyifli bir
gelenek. Yilbasi meniistinde klasik tatlar ve yaratici yeni dokunuslar bir araya gelebilir. Iste neriler:

Baslangiclar

Firinda peynirli patates toplari, mini bruschetta gibi kolay hazirlanan atistirmaliklar.

Ana Yemekler

Klasik hindi veya firinda kuzu tandir gibi lezzetler.

.
™.

T SN

Tathlar

Tarcinli kurabiyeler, cikolatali sufle ya da zencefilli kek gibi kisa 6zel tatlar.

Yilbasi sofranizi renkli salatalar ve cesitli
iceceklerle tamamlayarak hem goéze hitap
eden hem de lezzetli bir deneyim sunabilirsiniz.
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Tepe Kurumsal Coziimler Yonetim Kurulu Baskani Levent Giiler, "2024 y1h sonunda, yiizde 75
biiyiime ile ciromuzu yaklasik 20 milyar TL'ye ulastirdik ve 4 bin Kisiye daha istihdam saglayarak
calisan sayimizi 32.500’e cikardik” dedi.

Tepe Kurumsal Céziimler, 2024 yilinda yilizde

75 bilyime ile yaklasik 20 milyar TL ciroya
ulastigini acikladi. Sirketten yapilan agiklamada,
"2024 yilinda 4 bin kisiye daha istihdam saglayan
sirket, calisan sayisini ise 32.500e ¢ikardi. 1467
yeni proje ve 59 dijital dénlisim calismasiyla
operasyonel verimliligini arttiran Tepe Kurumsal
Cozlimler, 2025'te ise 33 milyar TL ciroya
ulasmayi hedefliyor" denildi.

Sirketin 2024 yilinda elde ettigi glicli ivmeyi gelecek
yil da devam ettirmeyi hedeflediklerini belirten Tepe
Kurumsal Céziimler Yénetim Kurulu Baskani Levent
Giiler, sozlerine sOyle devam etti:

"Aldigimiz sonuglar, stratejik planlarimizin dogru

bir sekilde uygulandigini ve misteri memnuniyetine
odakll yaklasimimizin karsilik buldugunu gésteriyor.
2024 yili sonunda, ylizde 75 bilylime ile ciromuzu
yaklasik 20 milyar TL'ye ulastirdik ve 4 bin kisiye

daha istihdam saglayarak calisan sayimizi 32.500’e
¢ikardik. Calisan sayisi olarak Turkiye'nin en blyik

9. isvereni pozisyonundayiz. 2025 yilinda da mevcut
blylime ivmemizi devam ettirerek istihdama olan
katkimizi artirmayi ve yil sonunda yaklasik 33 milyar
TL ciroya ulasmayi hedefliyoruz. Temizlik sektorinin
devlet tarafindan regiile bir sektdr olarak goérilmesi de
sektordeki istihdamin artirilmasina ve sektorin itibarinin
ylikselmesine katkida bulunacaktir” dedi.
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Yeni yilin getirdigi yeniliklerle birlikte mutfak kiiltiirii ve gastronomi
diinyasi da déniismeye devam ediyor. 2024 yili, geleneksel lezzetlerin
modern dokunuslarla bulustugu, siirdiiriilebilirlik ve saglikh yasam
odakli yeniliklerin 6n plana ¢iktigi bir yil olarak dikkat gekiyor. iste
2024'iin en sevilen mutfak trendlerine kisa bir bakis:
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Bitki Bazhh Mutfak: Sebze Yiikseliste

Saglikli yasam ve gevre bilincinin artmasiyla bitki
bazli beslenme 2024'te zirveye ulasiyor. Artik

sadece vejetaryenler ve veganlar icin degil, herkesin
ilgisini ceken bitki bazli mutfak, lezzetli alternatifler
sunuyor. Sebze temelli burgerler, tofu ve jackfruit
(jack meyvesi) gibi malzemelerle hazirlanan yemekler,
restoran menulerinde genis yer kapliyor.

Yapay Zeka ile Desteklenen Tarifler

Teknolojinin mutfaga entegrasyonu, 2024'te yeni
boyutlar kazaniyor. Yapay zeka destekli uygulamalar,
kisisel beslenme planlari olusturmak ve &zgiin tarifler
kesfetmek icin kullaniliyor. Ozellikle akilli mutfak
aletleri sayesinde yemek yaparken ihtiya¢ duyulan
olgliimler ve tarif uyarlamalari daha hizli ve kolay hale
geliyor.

Yerel ve Mikro Bolgesel Lezzetler

Kiresellesmenin getirdigi genis perspektifin yaninda,
mikro bolgesel mutfaklar da 2024'te 6n plana cikiyor.
Ozellikle yerel iireticilerin desteklendigi ve bolgelere
6zgl malzemelerin kullanildigi tarifler, gastronomi
dinyasinda fark yaratiyor. Anadolu’nun unutulmus
tarifleri ve nadir bulunan malzemeler yeniden
kesfediliyor.
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Minimalist Sunum ve Dogal Estetik

Abartili sunumlarin yerini artik sade ve dogal estetik
aliyor. Organik tabaklar, tas ve ahsap materyaller ile
sunulan yemekler, hem gorsel olarak huzur veriyor
hem de dogalligi vurguluyor. Mutfakta sadelik ve
dogallik, 2024'n en begenilen trendlerinden biri.
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Siirdiiriilebilirlik ve Atiksiz Mutfak

Sifir atik ve surdurilebilirlik artik sadece bir trend
degil, mutfaklarin temel prensibi haline geliyor. Sefler
ve ev ascllari, malzemeleri tamamen degerlendirme
yollarini ariyor. Sebze kabuklarindan yapilan stoklar,
yiyecek artiklarindan hazirlanan tursular ve geri
donustirilebilir ambalaj kullanimi 2024 mutfaklarinin
vazgecilmezleri arasinda.
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Fermente Gidalarin Yiikselisi

Probiyotik agisindan zengin olan fermente gidalar,
sagliga faydalari nedeniyle 2024'te popdulerligini
artirtyor. Evde kombucha yapimi, tursular, kefir ve
kimchi gibi fermente Urlnler hem restoranlarda hem
de ev mutfaklarinda daha sik gorullyor.

Deneysel ve Fiizyon Mutfak

Farkli kiltlrlerden esinlenen deneysel mutfak anlayisi
2024'te damaklari sasirtmaya devam ediyor. Uzak
Dogu mutfagi ile Akdeniz lezzetlerinin harmanlandig
flzyon tarifler ve beklenmedik malzeme
kombinasyonlari, sofralara yenilik¢i bir dokunus
katiyor.

Tathlarda Sadelesme

Tatlilarda daha hafif ve dogal malzemelere yonelim
2024'te artiyor. Rafine seker yerine hurma, bal ve
akgaagac surubu gibi dogal tatlandiricilar tercih
ediliyor. Glitensiz unlarla yapilan tatlilar, saglikli
alternatifler arayanlar icin ideal segcenekler sunuyor.
2024 yili, mutfaklarda hem saglikli hem de yenilik¢i bir
doéntstim vaat ediyor. Geleneksel lezzetleri modern
tekniklerle birlestiren bu trendler, sofralarimizi
zenginlestirmeye devam edecek. Bu yil mutfaklar
sadece birer yemek pisirme alani degil, ayni zamanda
yaraticiigin ve bilincin bulustugu mekanlar olacak.
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#GUVENORTAKLARI

Gulven Ortaklari programi kapsaminda,
plaketler sahiplerine takdim edildi.

Ted Trabzon Koleji Yonetim Kurulu Baskani

Sn. Mehmet Niyazi Akdas’a Genel Muduirimiz
Sn.Vedat Ulug ve Direktérimiz Sn.Talat Yildirim
plaketi takdim etti.

Mersin Limani misteri temsilcimiz Gilsem
Adiglizel’e plaketi Direktorimuiz Sn.Talat
Yildirim tarafindan teslim edildi.
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BCC Catering Genel Mudur Yardimcisi Sn.
Ismet Yilmaz, Bein Sports temsilcisi Sn. Cem
Cemiloglu'na 6dilind takdim etti.

Media Markt temsilcisi Sn. ismet Sevik'e Genel
Midir Yardimcimiz Sn. Ismet Yilmaz tarafindan
plaketi teslim edilmistir.

Oyak Cimento Fabrikasi Satin Alma Direktori
Sn. Hakan Bala'ya Genel Midir Yardimcimiz Sn.
Ismet Yilmaz tarafindan plaketi teslim edilmistir.
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#GUVENORTAKLARI

Guven Ortaklar programi kapsaminda,

plaketler sahip

BCC Catering Bolge Direktdrt Sn. Dilek Demir

Ozliik, Limak insaat idari isler ve Giivenlik
Direktori Sn. Erdal Ozdemir’e 6dilini ta
etti.
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lerine takdim edildi.

BCC Catering Bolge Direktori Sn. Dilek Demir
Ozliik, Mapa Mobilya ve Aksesuar Pazarlama
A.S. Insan Kaynaklari Midiirii Sn. Bahadir Sayin’a
odulinu takdim etti.

kdim




BCC Catering Bolge Direktord Sn. Dilek Demir
. g Ozluk,
O d C, Q LJ. A _ { = Ortadogu Hastanesi'ne 6dilind takdim etti.

Hastanesi

Kiiresel Tedarik Netlog Miisterimiz i¢ Anadolu Bolge
Koordinatdri Sn.Ozgiir Esen’e Giiven Ortaklari
kapsaminda plaketi Bélge Direktérimiz Sn.Dilek
Demir Ozliik tarafindan teslim edilmistir. '

BCC Catering Bolge Midird Sn. Okan Cennet
=4} mm=e g messses  Bllbiloglu Ving Yonetim Kurulu Baskani Onder
Bulbuloglu’na édulind takdim etti.
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#GUVENORTAKLARI

Gulven Ortaklari programi kapsaminda,
plaketler sahiplerine takdim edildi.

",.

BCC Catering Bolge Mldurd Sn. Aysegul Kutluk
Efe Endustri Insan Kaynaklari Midiiri Erding
Yavasca'ya odulini takdim etti.

Plaket verilen Mubea Miisterimi temsilcimiz insan
Kaynaklari Midirid Gamze Tekglindiiz'e Bélge
Miidurimiiz Sn. Haluk inehyli tarafindan plaketi
teslim edildi.
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MITAS ENDUSTRI miisterimize plaketi Bolge
Miidirimiiz Soner Alpaslan tarafindan idari isler
Yoneticisi Sn. Sadettin Dogus Yurdakul'a teslim
edilidi.

DOGADAN GIDA miisterimize plaketi Operasyon
Yoneticimiz Tayfun Coklu tarafindan Idari Isleri
Yoneticisi Sn. Fatih Yapanmis'a takdim edildi.

Guiven Ortaklari programimiz kapsaminda, is birligimizin gliclenmesine katki saglayan
degerli misterilerimize tesekkirlerimizi sunmak amaciyla plaketlerimizi takdim ettik.

Sizlerle yurittigimiuz bu ortaklik, karsilikli giiven ve is birligimizin en dnemli gostergesi.
BCC Catering olarak, suirdiiriilebilir basariyi birlikte insa ettigimiz icin gurur duyuyoruz.
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2024 YGG Toplantisi
Gerceklesti

Gerceklestirdigimiz “ Yonetimi Gozden Gecgirme” toplantisinda

2024 basarilarimizi konustuk ve 2025 stratejilerimizi belirledik. Ekip
arkadaslarimizin kidem &diilleri (20-15-10-5 yil) kendilerine takdim edildi.
Gurur dolu bir yili daha basariyla tamamlamanin sevincini yasiyoruz!
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2024 YGG.’.I‘oplantlm
Kidem Odiilleri
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Ted Trabzon Koleji Kidem Odiilleri

Ted Trabzon Koleji Kidem Odiilleri Sertfikalari ekip arkadaslarimiza takdim edildi.

Isparta Sehir Hastanesi Plaketleri

Isparta Sehir Hastanesi Plaketleri ekip arkadaslarimiza takdim edildi.
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2024 YGG:l‘oplantm
Basar1 Odiilleri

2024 yili boyunca gosterdikleri Ustiin performans ve katkilariyla
sirketimize deger katan calisma arkadaslarimiz, "Basari Odiilleri" ile
onurlandirildi. EKibimizin azmi ve 6zverisi sayesinde hedeflerimize emin
adimlarla ilerlemeye devam ediyoruz. Tum 6dul alan arkadaslarimizi tebrik
eder, basarilarinin devamini dileriz.

TADINDA ZAMANINDA - KIS 2025 47



48 TADINDA ZAMANINDA



TADINDA ZAMANINDA - KI$ 2025 49




50 TADINDA ZAMANINDA



BCC

Catering

Marmara'nin efsanesi,
efsane lezzetlerle bulustu!

BCC Catering, Istanbul'da da hizmetinizde!

@) BCC
Catering

Tadnday zomerunda




6. Geleneksel Gidalar Sempozyum'ndan
Tesekkiir Sertifikasi

Geleneksel Gidalar Sempozyumu’nun altincisina verdigimiz destek dolayisiyla, BCC Direktéri Sn. Talat Yildirim
adina tesekkir sertifikasi takdim edildi.

Sempozyum kapsaminda Sn. Glilsem Adigiizel tarafindan tarafimiza iletilen bu anlamli sertifika, geleneksel gidalarin
korunmasi ve gelecek nesillere aktarilmasindaki sorumlulugumuzu bir kez daha pekistirdi.

BCC Catering olarak, sektériimiziin gelisimine katki saglayan bdyle degerli organizasyonlarin bir pargasi olmaktan
gurur duyuyor, emegi gecen herkese tesekkirlerimizi sunuyoruz.

TADINDA ZAMANINDA
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@) BCC

Satis Yonlendirmesi Egitimi
Basariyla Gerceklesti

Satis stratejilerimizi gligclendirmek ve misteri algisini daha etkili bir sekilde yénetmek amaciyla diizenledigimiz
egitimde, personelimize 6nemli bilgiler aktarild.

Egitimde, musteri ihtiyac ve beklentilerinin daha iyi analiz edilmesi, satis stratejilerinin misteri algisina uygun sekilde
gelistirilmesi ve iletisim becerilerinin gliclendirilerek misteri iliskilerinin daha verimli hale getirilmesi konularina
odaklanildi.

Bu egitimle birlikte, ekiplerimizin yetkinliklerini artirarak is stire¢lerimizi daha etkin bir sekilde strdirmeyi
hedefliyoruz.

BLrykire
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o'!fed Trabzon Koleji
Ogretmenler Ginu

' e T, 2 oAnkara Anka B
Ankara Anka Bilim B okl 4 R Koleji
Koleji R T 3 Ogretmenler C
Organizasyonu e W :

OAnkara Pursaklar
Sinav Koleji

Q Ankara Ozel Bilkent 10 Kasim Etkinligi

Laboratuvari Okullari
10 Kasim Etkinligi

QAnkara Siirdiriilebilir
Deger Zirvesi
BCC Catering ikram
Sponsorlugu
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Catering

C‘:‘ernng

- = ‘ .
v @ JBC@ oAnkara Milsoft Yazilim
Ankara Akyurt Kuresel

. - - Makarna Gunu
Tedarik I , ; fr-«n s, Finirfin

Sokak Lezzetleri

Ankara Biiylk Orta Dogu
Hastanesi
Etkinlik

”
) E oBa§kent OSB i : _ _ :
Toplu Yemek Etkinligi ¢ ot B i Gaziantep Liv Hospital
o : Kahvalti Organizasyonu

Dogadan Ankara
Tatli Bufesi
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Gaziantep Metro
Kahvalti Etkinligi

Gaziantep Sehir Hastanesi
1. Yil Kutlamasi Organizasyonu

Konya Metro
60. Yil Kahvalti Etkinligi

o oTrabzon Ted Kd

Van Narkonteks

is Ortaklig Ogretmenler G4

Etkinligi
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Ankara Pursaklar
Sinav Koleji
Ogretmenler Gunu Etkinligi

Ankara Tepe Betopan
Ikram Standi

Karadeniz Lezzetleri
Etkinlikleri
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Ankara Votorantim
Cimento
Tantuni Etkinligi

World Egitim Kurumlari
Acik Bufe
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BCC

Catering

Gaziantep Schir Hastanesi Projesine
Rutin Denetim Ziyareti

BCC Catering Genel Midur Yardimcisi ve Satis-
Pazarlama-Siire¢ Yénetimi Sorumlusu Sn. Savas
Aydin, Gaziantep Sehir Hastanesi Projemiz
kapsaminda rutin denetimlerini gerceklestirdi.

Bu ziyaret sirasinda, operasyon siiregleri ve hizmet
standartlari detayli bir sekilde degerlendirildi. Sn.
Savas Aydin, ekibimize degerli geri bildirimlerde
bulunarak isleyisin daha da verimli hale getirilmesi
icin katkida bulundu.

BCC Catering olarak, projelerimizde en yiiksek
kalite standartlarini saglamaya devam ediyoruz.
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